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Versenyfeladat
Egy 1uj, trendi étterem megnyitasa turisztikai kornyezetben

A feladat soran a versenyzOknek olyan integralt megoldasokat kell kidolgozniuk, amelyek
nemcsak gazdasagilag életképesek, hanem a fenntarthat6 turizmushoz és a modern fogyasztoi
igényekhez is igazodnak.

A turizmus ¢€s vendéglatas vilaga folyamatosan valtozik, reagdlva a globalis trendekre, a
fogyasztoi igények atalakulasiara és a gazdasagi (vagy ¢épp tarsadalmi) kornyezet
ingadozasaira. A feladat, hogy egy olyan étterem keriiljon megtervezésre, amely valamilyen
egyedi értékesitési ajanlattal (an. ,,USP”) rendelkezik, és amely képes bevonzani mind a helyi
lakosokat, mind pedig a kiilfoldi és belfoldi turistakat egy adott, turisztikailag népszerii
varosban/varosrészben (melynek kijeldlése a versenyzo feladata).

Az étteremnek reflektalnia kell a mai gasztrondmiai és turisztikai trendekre, mint példaul a
fenntarthatosag, egészségtudatossag, helyi alapanyagok haszndlata, digitalizacio, vagy
egyediilalld gasztronomiai élmény nyujtdsa — am a legoptimalisabb mindezek 0Osszesitett
becsatornazasa. Az étterem megnyitasat egy olyan varosba (~pontosabban olyan turisztikai
desztinacioba) sziikséges tervezni, melyet a versenyzd jol ismer, és természetesen, ahol a
turizmus jelentds (legalébbis relevans) gazdasagi tényezo.

Feladatok:

1) Turisztikai szempontbol megvizsgalandé az adott helyszin turizmusanak jellemz6i, a
latogatoi Osszetétel (hazai és kiilfoldi turistak), valamint a helyi lakosok igényei — és
természetesen, hogy mi az a specialis igény, amelyre az étterem valaszol, és miképp.
Terjedelem: minimum 4 — maximum 5 oldal

2) Gazdalkodds ¢és menedzsment szempontjabol meghatarozandd a mikro- és
makrokornyezet elemzése a tanult modellek segitségével, SWOT-analizis készitése €s
ez alapjan az étterem lehetOségeinek és az esetleges veszélyek feltérképezése. A
versenyzOk készitsenek egy alapvetd tizleti tervet, amiben kitérnek a potencialis vevok,
beszallitok, munkaerd jellemzésére, illetve hatdrozzanak meg olyan kulcs-
teljesitménymutatokat (KPI), amik alapjan kovetni tudjdk az étterem miikodésének
hatékonysagat.
Terjedelem: minimum 4 — maximum 5 oldal

3) Pénziigyi szempontbdl egy alapvetd pénziigyi tervet sziikséges késziteni az étterem
indulésahoz, beleértve a beruhazasi koltségeket, az induld tokét, a bevételi forrasokat, és
a varhat6 profitot az elsé évre — és természetesen meg kell vélaszolni a legfontosabb
pénziigyi kérdést: Hogyan lehetne az étterem gazdasagilag is fenntarthatd hosszl tdvon?
Milyen bevételekre szamit, illetve milyen kiadasokra, koltségekre, raforditasokra?
Vérhatoan ezek hogyan fognak idében alakulni?
Terjedelem: minimum 4 — maximum 5 oldal
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4)

Marketing szempontbdl sziikséges egy marketing terv készitése, amely segitségével az
étterem a célcsoportot hatékonyan éri el, és kiemeli az étterem USP-jét. Milyen
szegmenseket tud elkiiloniteni az étterem potencidlis vendégei korében és mi jellemzi
ezeket a célcsoportokat? Jelen ponton rendkiviil relevans a kérdés, hogyan lehet
kiaknazni a digitalis marketing eszkozoket, kozosségi médiat és influenszereket?
Milyen marketingkommunikacids eszkozoket hasznalna és miért?

Terjedelem: minimum 4 — maximum 5 oldal

Egyéb informaciok:

A versenyfeladat minimalis terjedelme 16 oldal, maximalis terjedelme 20 oldal.
Kidolgozas a megadott sablon bedllitdsai szerint. A sablonban megadott eldlap,
tartalomjegyz€k, irodalomjegyzék és mellékletek nem szamitanak bele a terjedelembe.
A versenyre vald jelentkezési hatdrido: 2024. december 13., az elkészitett
versenyfeladat (jelentés) leadasaval.

Leadds moddja: A megadott sablon alapjan kidolgozott versenyfeladatot pdf
formatumban  kiildjék el  2024. december 13. 24.00-ig a szabo-
cseszneki.nikolett@ga.sze.hu és stion.zsuzsa@ga.sze.hu cimre, a targy mezdbe irjak
be: ,,Ut a felsdoktatasba” program versenyfeladat 2024/2025. észi félév

A verseny id6pontja: 2025. januar 14.
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